Regulamin konkursu kulinarnego pt. ,,Swiateczny piernik”

Organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie Sympatykdw Krotoszynskiej Jedynki.

1. Celem konkursu jest propagowanie sztuki kulinarnej, pogtebienie wiedzy na temat receptur i
sposobéw wyrobu, a takze zachecenie amatordw pieczenia ciast do poszukiwania nowych sposobdéw
wypieku piernika.

2. Konkurs odbedzie sie 3 grudnia 2017r. podczas trwania Jarmarku Swigtecznego na
krotoszynskim rynku.

3. Otwarcie konkursu i poczgtek przyjmowania zgtoszen i ciast do oceny o godzinie 11.00
w punkcie organizatorow Jarmarku na krotoszynskim rynku.

4, Zakonczenie przyjmowania zgtoszen o godz. 12.00. Rozstrzygniecie konkursu nastgpi
do godziny 15.00.

5. Uczestnicy konkursu przybywajg na koszt wtasny. Zakup pétproduktéw do wypieku piernika
na koszt wiasny uczestnika.

6. W konkursie mogg uczestniczy¢ amatorskie grupy kulinarne, np. Kota Gospodyrn Wiejskich,
Stowarzyszenia, a takze osoby prywatne.

Zasady organizacyjne i przeprowadzenia konkursu:

1. Uczestnicy konkursu dostarczajg piernik w formie piekarskiej, niepokrojony,
nienaruszony do punktu zgtoszen organizatora do godziny 12.00 .

2. Organizator nadaje zgtoszonemu piernikowi numer, taki sam z nazwa (nazwiskiem) uczestnika
zakleja w  kopercie. Jury konkursowe otrzymuje jedynie forme z pieczywem
oraz numer. Organizator zadba o przestrzeganie uczciwosci konkursowe;.

3. Po godzinie 12.00 rozpocznie swoje posiedzenie specjalnie w tym celu powotane Jury
konkursowe.
4, W konkursie majg wzig¢ udziat wypieki dokonane wtasnorecznie przez uczestnika konkursu.

Dozwolone sg dowolne przyozdobienia wypieku, wykonane juz po upieczeniu piernika.

5. Jury konkursowe bedzie oceniato nastepujgce walory konkursowego pieczywa: smak oraz
estetyke wykonania.

6. Organizator wreczy nagrode gtdwnga. Ponadto organizator przewiduje wyrdznienia.
Organizator moze zwiekszy¢ pule nagréd oraz ich ilos¢ w zaleznosci od mozliwosci finansowych.

7. Uczestnik konkursu oswiadcza, ze przy przygotowywaniu piernika zadbat o wszelkie zasady
higieny i bezpieczeristwa oraz gwarantuje zdatnos¢ pieczywa do spozycia.



