Zapraszamy do udzialu w Konkursie na najlepszy wypiek mazurka wielkanocnego.

W konkursie mogg braé udziat osoby prywatne, cztonkowie organizacji pozarzagdowych,
Kot Gospodyn Wiejskich, szkot itp.

Zanim rozpoczniesz przygotowania do wypieku zapoznaj sie z regulaminem, ktéry publikujemy
ponizej.

Regulamin konkursu kulinarnego pt. ,,Mazurek Wielkanocny”
Organizatorem konkursu jest Centrum Krotoszynskich Inicjatyw.
Informacje wstepne:

1. Celem konkursu jest propagowanie sztuki kulinarnej, pogtebienie wiedzy na temat receptur
i sposobéw wyrobu, a takze zachecenie amatordw pieczenia ciast do poszukiwania nowych
sposobéw wypieku mazurka.

2. Konkurs odbedzie sie 9 kwietnia 2017 r. podczas trwania Kiermaszu Wielkanocnego na
krotoszynskim rynku.

3. Przyjmowanie zgtoszen i mazurkéw odbywaé sie bedzie w godzinach od 11.00 - 13.00
podczas kiermaszu w punkcie organizatordw na krotoszyriskim rynku.

4. Zakonczenie przyjmowania zgtoszen o godz. 13.00 w dniu kiermaszu.

5. Uczestnicy konkursu przybywajg na koszt wiasny. Zakup pétproduktéw do wypieku mazurka
na koszt wtasny uczestnika.

Warunki uczestnictwa:

W konkursie moga uczestniczy¢ AMATORSKIE grupy kulinarne, np. Kota Gospodyn Wiejskich,
a takze osoby prywatne.

Zasady organizacyjne i przeprowadzenia konkursu:

1. Uczestnicy konkursu dostarczajg mazurek w formie piekarskiej, niepokrojony,
nienaruszony do punktu zgtoszen organizatora do godziny 13.00.

2. Organizator nadaje zgtoszonemu mazurkowi numer, taki sam z nazwg (nazwiskiem)
uczestnika zakleja w kopercie. Jury konkursowe otrzymuje jedynie forme z pieczywem
oraz numer. Organizator zadba o przestrzeganie uczciwosci konkursowej.

3. O godzinie 13.00 rozpocznie swoje posiedzenie specjalnie w tym celu powotane Jury
konkursowe.

4. W konkursie mogg wzig¢ udziat wypieki dokonane wtasnorecznie przez uczestnika
konkursu.



5. Dozwolone sg dowolne przyozdobienia wypieku, wykonane juz po upieczeniu mazurka.
6. Rozstrzygniecie konkursu nastgpi do godziny 14.30 w dniu kiermaszu.

7. Jury konkursowe bedzie oceniato nastepujgce walory konkursowego pieczywa:

a) Smak

b) Estetyka wykonania

8. Organizator wreczy nagrode gtowna.

Ponadto organizator przewiduje nagrody pocieszenia. Organizator moze zwiekszyé pule
nagrod oraz ich ilo$¢ w zaleznosci od mozliwosci finansowych.

9. Pieczywo uczestniczgce w konkursie pozostaje w gestii organizatora. Formy piekarskie
zostang zwrdcone uczestnikom po ogtoszeniu wynikdw.

10. Uczestnik konkursu oswiadcza, ze przy przygotowywaniu mazurka zadbat o wszelkie
zasady higieny i bezpieczeristwa oraz gwarantuje zdatno$é pieczywa do spozycia.



